" CENOCOGUES

.. DE FRANCE
T ~r

‘7 ’?\f| CHAMPAGNE
,ugl PAUL LEBRUN

I.
-

7 /“;:k"
') /A
( ;-}7’1
h .

PAUL LEBRUN

Deywiy 1902

CUVEE
& =3
alevibi

GRAND CRU

EXTRA BRUT + BLANC DE BLANCS
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A CRAMAN

PAUL LEBRUN

Dejwiy 1902

VENDANGES
l f Année pure 2017

k' CEPAGE :

" 100% Chardonnay Grand Cru

| DOSAGE: ,

‘ EXTRA BRUT : 3 gr/l {4’

 VINIFICATION '

i Elaboré en cuves inox thermorégulées

~ VIEILLISSEMENT MINIMUM :

45 mois |

~ TEMPERATURE DE SERVICE : j
8a10°C
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Joliment autolytique et porte par une légere patine évoquant 'amande grillée, sur
fond lacte, patissier il s'ouvre sur le fruit mur du verger. Lifté, entre péche, poire
confite son développement est solaire, dans 'esprit Cramant.

Sa houche ample, structurée projette une fraicheur mure et large. Epaulé, de bulle
fine, texturee, il se montre tonique sur la finale etiree par une petite mache
structurante, aux notes d’amande grillées, cédrat confit et poire aux épices. Long,
Identitaire par ses nuances d’amers qui donnent du relief.

Retrouvez la fraicheur d'un Extra-Brut singulier issu de nos parcelles Grands Crus de
Cramant et Chouilly.

Combinaison parfaite de facteurs naturels et historiques permettant de produire des
raisins d’une qualité exceptionnelle destinés a I'élaboration de cette Cuvée unique.



